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Nous favorisons
les modes de paiement

numériques.  

POUR APAISER
LES PETITES FAIMS

Allergies

Sur demande, nos collaborateurs vous 
renseigneront sur les ingrédients sus-
ceptibles de provoquer des allergies 
ou des intolérances.

Labels

Nous sommes les heureux détenteurs 
du très exigeant label Fait Maison.

Seules la mayonnaise, la feuille de 
brick et la confiture d’airelles ne 
correspondent pas aux critères du 
label Fait Maison.

Symboles

Végétarien

Végan

Sans gluten

NACHOS BBQ   
 Bière conseillée: Mosaic IPA

6.50

HUMMUS ET PAPADUM MAISON 
 Bière conseillée: Baladin 4.8

9.50

PLANCHETTE
Saucisses sèches, coppa, Gruyère, Vacherin et Mont-Vully
 Bière conseillée: Nora

19.00

FROMAGES
Gruyère, Vacherin et Mont-Vully 
 Bière conseillée: Nora

14.00

TERRINE FRIBOURGEOISE
100 % cochon (foie, lard gras, jambon de la borne), cognac et persil
 Bière conseillée: Super

16.00

TERRINE GRUÉRIENNE
Truite du lac, Gruyère et chanterelles 
 Bière conseillée: Salamandre

16.00

TERRINE VÉGÉTARIENNE 
Potimarron et noisettes 
 Bière conseillée: Mountain Pale Ale

16.00

TERRINE DE CHASSE
Chevreuil Suisse 
 Bière conseillée: Suzy Dry

16.00
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Pour vos
événements
sur-mesure

Le Chef Kevin Heurlin vous 
propose apéritifs, cocktails 

dînatoires et gâteaux 
d'anniversaire sur devis.


